
Maßnahmenplan

1
Eingang/Empfang

• Handhygienestation

• Hygiene-Schutzwand  
für Servicemitarbeiter/ 
Kassenbereich

• Absperr- & Leitsysteme

1

2Gastraum2

• Hygiene-Trenn- Schutzwand 

• Servierwagen

• Tellerhaube- und-Cloche

Theke3

• Gläserspülmaschine  
für hygienisch einwand-
freie Gläser

3

4

Küche4

• Geschirrspüler für  
hygienisch einwand-
freie Teller & Besteck

WC & Sanitär5

• Handhygiene

• Absperr- & Leitsysteme

5

Mitarbeiter

• Einweghandschuhe

• Mundschutz

https://www.gastro-hero.de/Sp%C3%BCltechnik/Sp%C3%BClmaschinen/Gl%C3%A4sersp%C3%BClmaschinen
https://www.gastro-hero.de/Sp%C3%BCltechnik/Sp%C3%BClmaschinen/Geschirrsp%C3%BCler
https://www.gastro-hero.de/Kuechenzubehoer/Betriebshygiene/Einweghandschuhe
https://www.gastro-hero.de/search?q=Mundschutz
https://www.gastro-hero.de/Kuechenzubehoer/Betriebshygiene/desinfektion
https://www.gastro-hero.de/Gastraum/Gastronomie-Moebel/Absperr-und-Leitsysteme
https://www.gastro-hero.de/search?q=Hygiene-Schutzwand
https://www.gastro-hero.de/Kuechenzubehoer/Betriebshygiene/desinfektion
https://www.gastro-hero.de/Gastraum/Gastronomie-Moebel/Absperr-und-Leitsysteme
https://www.gastro-hero.de/Transport/Servierwagen-und-Transportwagen/Servierwagen
https://www.gastro-hero.de/Gastraum/Geschirr/Tellerhauben-und-Clochen

